GAMA SIBARITA

SIBARITA es nuestra gama de productos envasados en
tarro de cristal. Algunas de las ventajas de esta gama
son su elegante presentacién, una caducidad larga, y
una 6ptima conservacién del producto, gracias al tarro

y al envasado al vacio.



TOSTADOS

Frutos secos tostados artesanalmente, elaborados lentamente sobre el fuego, en
pequefas cantidades. Solo utilizamos las mejores y mas sabrosas materias primas (como
por ejemplo la almendra Largueta) ya que contribuiran al sabor del producto final.
Elaboremos los frutos secos tostados como siempre se habia hecho, en bombo. Los

rutos secos giran lentamente sobre el fuego, dentro de una bola giratoria, donde

frut lent te sobre el f dentro d bol t dond
permanecen el tiempo necesario hasta conseguir el punto de tostado 6ptimo y su sabor
caracteristico.

La elaboracién artesanal es el inico método que consigue dar al producto el auténtico
sabor del tostado tipico y tradicional de nuestro pais. El sabor del producto final es de
un tostado intenso y aromatico, muy diferente del tostado industrial, donde el punto de

tostado es mucho menos intenso.




CRIT
D'OR_

PRINCIPALES USOS
GASTRONOMICOS

Son un saludable
snack o postre,
ideal para tomar
en invierno y
climas frios. Como
postre, sirvalos
acompafiados de
otros frutos secos
(tostados y crudos)
y un vaso pequefio
de vino dulce de
postre. Es casi un
ritual: pelamos

los frutos secos
con lo dedos y

nos los comemos
mientras bebemos
y hablamos entre
nosotros, hasta que

llega el café o el té.

TOSTADOS

conico 102080315 UNIDAD/CAJA 1 X 6

AVELLANA TOSTADA 100 g.

Nuestro tostado artesanal potencia

el sabor de las mejores avellanas
catalanas. Es un producto muy tipico
de Catalufia, lo comemos como snack.
También como postre, acompafado
de otros frutos secos y vino dulce. iSe
debe pelar antes de comer! (También
disponible sin piel)

COoDIGO

102010330

uniDAD/CAJA 1 X 6

cobico 102080317

UNIDAD/CAJA T X 6

ALMENDRA LARGUETA TOSTADA
(TAMARO s/14) 100 g.

De forma alargada y puntiaguda,

la almendra Largueta es la mejor
variedad para tostar, proceso que
intensifica su sabor. Es un producto
muy tipico de Catalufia, lo comemos
como snack. También como postre,
acompafado de otros frutos secos y
vino dulce. iSe debe pelar antes de
comer! (También disponible sin piel)

cobico 102020114 unipAD/cala T X 6



SALADOS

Elaboramos nuestros productos salados en pequeiias
cantidades, de manera artesanal. Los cocemos en su
punto, solo con aceite vegetal, y los salamos con sal
marina. Solo utilizamos los mejores y mas sabrosos
frutos secos (que seleccionamos cuidadosamente
segun la variedad, tamafo, origen, sabor, aspecto...)
ya que contribuiran al sabor del producto final.
Descubra nuestra gama de productos salados, des de
la tradicional almendra Marcona salada, pasando por
los cécteles que preparamos para que disfrute de un
delicioso aperitivo, hasta las recetas desarrolladas
por nosotros, como el pistacho en grano salado.



CRIT
D'OR_

PRINCIPALES USOS
GASTRONOMICOS

Témelos como
snack. Sirvalos
como aperitivo;
icompdrtalos con su

familia y amigos!

SALADOS

conico 102080316 UNIDAD/CAJA T X 6

MACADAMIA SALADA
100 g.

Macadamias
australianas de la
mejor calidad (tamafio
“0"), saladas con sal
marina. Uno de los
snacks o aperitivos mas
selectos.

ALMENDRA MARCONA
SALADA 100 g.
(TAMANO s/16)

Homogénea y de forma
redondeada, la almendra
Marcona es la variedad
mundialmente mas apreciada
debido a su gran calidad y
sabor. Elaborada en pequefias
cantidades y salada con sal
marina. Témela como snack o
sirvala como aperitivo.

ANACARDOS
SALADOS 100 g.

Los anacardos
mas selectos, una
vez elaborados y
salados con
sal marina,
son un
perfecto
snack o
aperitivo.

CoDIGO

conico 103080210 UNIDAD/CAJA 1 X 6

CoDIGO

102080319 unibAD/cAlA T X 6

102070309 UNIDAD/cAJA T X 6

CACAHUETES
SALADOS
15 g.

El cacahuete es un
delicioso snack o
aperitivo. Elaborado
en pequeiias
cantidades y salado
con sal marina.



SOR SALADOS

PRINCIPALES USOS COCTEL SALADO 100 g.
GASTRONOMICOS

Contiene: almendra Marcona
salada, cacahuete salado,

Témelos como .
: anacardo salado y macadamia
snack. Sirvalos :
salada. Témelo como snack o

como aperitivo; sirvalo como aperitivo.
icompdrtalos con su
familia y amigos! - .

Ce

copico 102080318 unibab/caja T x 6

COCTEL SALADO
CON ARANDANOS
100 g.

Contiene: almendra
Marcona salada,
cacahuete salado,
anacardo salado,
macadamia salada

y arandanos
deshidratados.
iDescubra esta
sorprendente
combinacién! Témelo
como snack o sirvalo
copico 102060220 | umibaoscwa 1 x 6 como aperitivo.

PISTACHO EN GRANO SALADO 100 g.

Pistacho pais en grano, elaborado en pequefas
cantidades y salado con sal marina. iDescubra su
sabor! Témelo como snack, sirvalo como aperitivo
o péngalo sobre fois gras o paté para obtener un
conico 102060002 uNIDAD/CAJA T X 6 delicioso Canapé.




GARRAPINADOS

Frutos secos recubiertos de aztcar fundido.

Los garrapifiados son una especialidad de confiteria que se obtiene recubriendo de azicar fundido
el fruto seco (no se tienen que confundir con los caramelizados, otra de nuestras especialidades,
donde el recubrimiento del fruto seco es una capa mucho mas fina de azicar y miel).

Los garrapifiados Crit d’Or los elaboramos artesanalmente, cociendo lentamente sobre el fuego
frutos secos selectos con azlcar y agua mineral, y en cantidades muy pequefias. Los garrapifiados
son una de las especialidades que mas reputacién ha dado a nuestra empresa, gracias a su

elaboracién artesanal y a su sabor caracteristico.

En Crit d'Or no vendemos azlcar, sino garrapifados. Por este motivo nuestra receta contiene mas
cantidad de fruto seco que de aztcar. Solo utilizamos las mejores y mas sabrosas materias primas
(como por ejemplo la almendra Largueta) ya que contribuiran al sabor del producto final.

Creemos que un buen garrapifiado no tiene que tener solo sabor de azicar, sino que tiene que

destacar el corazén del producto. Por este motivo utilizamos solo los mejores ingredientes, menos -
cantidad de azicar y cocemos pequeiias cantidades de producto durante aproximadamente 1 hora ‘ -

a fuego lento.



SOR_ GARRAPINADOS

PRINCIPALES USOS ALMENDRA LARGUETA GARRAPINADA INAARWN PN

GASTRONOMICOS 100 g. GARRAPINADA
100 g.

Sirvalos con el café La almendra Largueta del pais es la mejor

variedad para garrapifar. Es el fruto seco
garrapifiado mas tipico y tradicional
de Catalufia. Uno de nuestros “best-
o acompaiiados de sellers”. Pruébelas con el café o el
otros frutos secos y té, solas o acompafnadas de otros
frutos secos y bombones.

Avellana garrapiada
elaborada
lentamente, siguiendo
nuestro método

o el té. También

como postre, solos

artesanal. Pruébelas

con el café o el té,
solas o acompaiiadas
de otros frutos secos
y bombones.

bombones. Utilicelos

como decoracién en

copico 102080300 UNIDAD/cAJA T X 6

todo tipo de postres.

iO simplemente

témelos como un CACAHUETE GARRAPINADO 100 g.
cobico 102080321 UNIDAD/CAJA 1 X 6
delicioso snack! .
Descubra el cacahuete garrapifiado
elaborado realmente de forma artesanal.
No es lo que parece.
conico 102080308 uNIDAD/CAJA T X 6

MACADAMIA
GARRAPINADA
» PISTACHO GARRAPINADO 100 g. 90 g.
iﬁ %}\% g Un nuevo producto creado por Crit d'Or, La macadamia
e o & introducido con mucho éxito. iDescubra més dulce, otra de
A '% i . 1 !
* ¢ su sorprendente sabor intenso! nuestras recetas
originales.

conico 102080002 unipAD/cAjA 1 X 6 cobico 102080426 unibAD/cajA 1 X 6



¢Conoce la

diferencia entre
“garrapifado” y
“caramelizado”?

CARAMELIZADO:
frutos secos bafados
en una capa muy fina

de azicar y miel.

GARRAPINADO:
frutos secos
recubiertos de aztcar
fundido (es una capa

mds gruesa que en el

caramelizado).

CARAMELIZADOS

Los caramelizados son una especialidad de confiteria
que se obtiene bafando el fruto seco con una

capa muy fina de azicar y miel (no se tienen que
confundir con los garrapifiados, otra de nuestras
especialidades, que son frutos secos recubiertos de
una capa un poco mas gruesa, en este caso de azlcar
fundido). Pera elaborar los caramelizados Crit d’Or
seguimos un proceso artesanal y una receta original
desarrollada a lo largo de los afios, que nos permite
conseguir un caramelizado fino y brillante y un sabor
Unico. Cocemos pequefas cantidades de frutos
secos, aztcar y miel durante aproximadamente 1 hora, sin utilizar aceite
ni freir el producto, como pasa con algunos caramelizados industriales.
Utilizamos muy poco azlcar para obtener una capa de caramelizado muy
fina; de esta manera, primero se experimenta el sabor del caramelizado

e inmediatamente después el del fruto seco. Un equilibrio perfecto para
quienes les apetece un poco de dulzura pero sin tener que renunciar al
sabor del fruto seco. Los caramelizados son una de las especialidades que
mas reputacién ha dado a nuestra empresa, gracias al proceso propio de
elaboracién artesanal y a su sabor caracteristico.



CRIT
D'OR_

PRINCIPALES USOS
GASTRONOMICOS

Caramelizados:
Témelos como
snack. Como
postre, échelos
encima de nata
montada o helado,
acompaiamiento y
decoracidn de todo
tipo de postres y
helados.

CARAMELIZADOS

ALMENDRA MARCONA
CARAMELIZADA
(TaMARO s/16) 100 g.

La almendra Marcona,
debido a su sabor, es
la mejor variedad para
caramelizar.

- ﬂi‘

_ &
£

copico 102080451

NUECES CARAMELIZ

Pruébelas como postre:

UNIDAD/cAJA T X 6

ADAS 80 g.

échelas encima

de nata montada o helado, crépes,

acompafiamiento y decoracién

de todo tipo de
postresy
helados.

5

MACADAMIA
CARAMELIZADA 100 g.

Nuestro caramelizado
intensifica el sabor de

las mejores macadamias
australianas (tamafo “0”).

conico 102080404 UNIDAD/CAJA T X 6

AVELLANA
CARAMELIZADA
100 g.

Las mas selectas
avellanas del
mediterraneo,
caramelizadas
siguiendo nuestra
receta original.

conico 102080799

conico 102080100 UNIDAD/CAJA T X 6

ANACARDO
CARAMELIZADO
100 g.

Anacardos selectos,
con nuestro

caracteristico
caramelizado.

“»

;

uniDAD/cAJA 1 X 6

, B¢
L

copico 102080250

unibAb/caja T x 6



CRIT
D'OR_

PRINCIPALES USOS
GASTRONOMICOS

Caramelizados:

Tédmelos como snack.

Como postre, échelos

encima de nata
montada o helado,
acompanamiento y
decoracién de todo
tipo de postres y
helados.

Pipas de girasol
caramelizadas

y sésamo
caramelizado:

los creamos
especialmente
para cocinar.
Descubrird algunas
de nuestras recetas

en las pdginas

siguientes. iLas pipas

caramelizadas son
también un delicioso

snack!

CARAMELIZADOS

copico 102080493

UNIDAD/CAJA 1

PIPAS
CARAMELIZADAS
110 g.

Las pipas de girasol
caramelizadas no son
solo un sabroso snack,
son el ingrediente
perfecto para preparar
sabrosas y sanas
ensaladas. Pruébelas
también con yogur,
requesdn, para elaborar
bombones, etc.

PECANAS
CARAMELIZADAS
90 g.

Pruebe nuestras
deliciosas pecanas
caramelizadas y déjese
sorprender por su
sabor.

COCTEL
CARAMELIZADO
80 g.

Contiene: nueces
caramelizadas,
almendra Marcona
caramelizada, avellana
caramelizada,
anacardo caramelizado
y macadamia
caramelizada.

copico 102080201

UNIDAD/CAJA T X 6

SESAMO CARAMELIZADO
100 g.

Perfecto para cocinar. Pruébelos
con salmén ahumado (reboce
dados de salmén ahumado en
sésamo caramelizado, obtendra un
delicioso aperitivo para su cena
con familiares o amigos). Utilicelo
en sus ensaladas, encima de fois
gras o paté, en atin a la plancha,
en sopas, etc. Mézclelo con su
rebozado habitual y obtendra un

CoDIGO

102080212

unibab/cala T x 6

COoDIGO

unDAd/caA T x 6 resultado sorprendente.

107010321



ESPECIALIDADES
DE CHOCOLATE

Elaboramos nuestras especialidades de chocolate de manera artesanal,
segun las recetas originales que Crit d'Or ha desarrollado a lo largo

de los afios, a partir de los ingredientes mas refinados: chocolates,
pralinés, miel, frutos secos... cuidadosamente seleccionados segtin
nuestro compromiso de calidad. Los chocolates que utilizamos
contienen el 100% de manteca de cacao. No le incorporamos otras
grasas ni utilizamos sucedaneos. Cada cobertura de chocolate tiene
un aroma y un sabor diferente en funcién de la calidad y pais de origen
del cacao utilizado para su elaboracién. Por este motivo utilizamos
solo el chocolate elaborado con los cacaos mas preciados. Los frutos
secos, cuidadosamente seleccionados por tamafio, calidad y origen del
producto, son caramelizados previamente; este paso, que Crit d'Or
afade al proceso habitual, aporta al producto final una textura y un

sabor caracteristicos.



SOR_ ESPECIALIDADES DE CHOCOLATE

PERLAS DE
AVELLANA 100 g.

PRINCIPALES USOS PERLAS DE ALMENDRA

GASTRONOMICOS MARCONA 110 g.
Sirvalos con el café Almendra Marcona entera Avellana caramelizada,
(tamafo s/16) caramelizada,
recubierta de cobertura de
chocolate blanco y cacao en
o acompaiiados de polvo. Uno de los productos
otros frutos secos. NER tI'piCOS de Catalufia,

lo puede encontrar en casi

recubierta de cobertura
de chocolate blanco y
cacao en polvo.

o el té. Témelos

como postre, solos

Los productos con g
cada pasteleria. Descubra
chocolate son un . .

nuestra original receta.

regalo perfecto

para ocasiones

espeCiQIes. cobico 102080216 unipAD/cAlA T X 6

copico 102080309 UNIDAD/CAJA T X 6

BOMBON DE CAPRICIS 100 g.
AVELLANA
100 g.

Nueces caramelizadas,

almendra Largueta garrapifiada,
perlas de avellanay hbombédn

A Avellana d I tad

. " \ caramelizada, ?ave ana, presentado en

diversas capas superpuestas.
pas superp

(¥ recubierta de U | foct
n regalo perfecto para

g cobertura de =galop top

ocasiones especiales.

Un postre para
compartir y para servir

(d : chocolate negro
(minimo 70%

cacao). ; )
con el café o el té.

copico 102080401 unibaD/caja 1 x 6

conico 102080305 UNIDAD/cAJA T X 6



