
Una selección de nuestras  especialidades con chocolate 
(Perlas, Gemas y Bombones)  presentada en un elegante 

envase de 40g (con asa) y 80g.



Almendras Marcona enteras (tamaño 
s/16) caramelizadas, recubiertas de 
praliné de chocolate blanco y cacao en 
polvo. Uno de los productos más típicos 
de Cataluña, que puede encontrar en 
casi cada pastelería. Descubra nuestra 
original receta.

PERLAS DE ALMENDRA MARCONA  80 g.

Código   1 0 2 0 8 0 2 1 7   |   unidades/caja    1  x  6   

PERLAS DE ALMENDRA MARCONA  40 g.

Código   1 0 2 0 8 0 2 1 8   |   unidades/caja    1  x  9   

P E R L A S  D E  A L M E N D R A 
M A R C O N A

P E R L A S

Frutos secos 
caramelizados, 
recubiertos de 
praliné de chocolate 
blanco y cacao en 
polvo.

servir con el café o 
el té. o simplemente 
disfrute con a unos 
postres para compartir.

un regalo perfecto para 
ocasiones especiales.



P E R L A S

Frutos secos 
caramelizados, 
recubiertos de 
praliné de chocolate 
blanco y cacao en 
polvo.

servir con el café o 
el té. o simplemente 
disfrute con a unos 
postres para compartir.

un regalo perfecto para 
ocasiones especiales.

PERLAS DE AVELLANA  80 g.

Código   1 0 2 0 8 0 3 3 1   |   unidades/caja    1  x  6   

PERLAS DE AVELLANA  40 g.

Código   1 0 2 0 8 0 3 3 2   |   unidades/caja    1  x  9   

Avellanas caramelizadas 
artesanalmente, recubiertas  
de praliné de chocolate blanco 
y cacao en polvo.

P E R L A S  D E  AV E L L A N A



G E M a S

Frutos secos 
caramelizados, 
recubiertos de 
chocolate negro 
(mín. 70% cacao) y 
cacao en polvo. 

servir con el café o 
el té. o simplemente 
disfrute con a unos 
postres para compartir.

un regalo perfecto para 
ocasiones especiales.

GEMAS DE NUEZ  80 g.

Código   1 0 2 0 8 0 4 8 4   |   unidades/caja    1  x  6   

GEMAS DE NUEZ  40 g.

Código   1 0 2 0 8 0 4 8 5   |   unidades/caja    1  x  9   

Nueces caramelizadas 
artesanalmente, recubiertas de 
chocolate negro (mín. 70% cacao) y 
cacao en polvo..

G E M A S  D E  N U E Z



B O M B O N E S

Frutos secos 
caramelizados, 
recubiertos de 
chocolate negro 
(mín. 70% cacao)

servir con el café o 
el té. o simplemente 
disfrute con a unos 
postres para compartir.

un regalo perfecto para 
ocasiones especiales.

BOMBON DE NUEZ  80 g.

Código   1 0 2 0 8 0 4 8 1   |   unidades/caja    1  x  6   

BOMBON DE NUEZ  40 g.

Código   1 0 2 0 8 0 4 8 2   |   unidades/caja    1  x  9   

Nueces caramelizadas 

artesanalmente, recubiertas de 

chocolate negro (mín. 70% cacao).

B O M B O N  D E  N U E Z



servir con el café o 
el té. o simplemente 
disfrute con a unos 
postres para compartir.

un regalo perfecto para 
ocasiones especiales.

BOMBON DE PISTACHO  80 g.

Código   1 0 2 0 8 0 3 3 3   |   unidades/caja    1  x  6   

BOMBON DE PISTACHO  40 g.

Código   1 0 2 0 8 0 3 3 4   |   unidades/caja    1  x  9   

Pistachos caramelizados 

artesanalmente, recubiertos de 

chocolate negro (mín. 70% cacao).

B O M B O N  D E  P I S TAC H OB O M B O N E S

Frutos secos 
caramelizados, 
recubiertos de 
chocolate negro 
(mín. 70% cacao)



Frutos secos carameliza-
dos artesanalmente y re-
cubiertos con los mejores 
pralinés y coberturas de 
chocolate, según las rece-
tas propias de Crit d’Or.
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